o\

6DR

PONTEVEDRA-MORRAZO

4

morrazo.eu
[ A .
;v . W

- - e
F'w Ty
M— \:
- ‘\\ e

>
A

w8 XUNTA DE GALICIA a ader - = Fondo Europeo Agricola
* : " ol GOBIERNO  MINISTERIO o x b ; B I c I B
L1 i DE ESPANA DEAGRICULTURA, PESCA| > oS o de Desenv0|vement0 RUI’a|.
4 ¢4 CONSELLERIA DO MEDIO RURAL . A— T3 peAcRCUTUM, by 2NV
\ DESENVOLVEMENTO RURAL i Europa inviste no rural

D
AR\

PROGRAMA




Viticultura na IXP
Ribeiras do Morrazo

Bueu

Cangas

Poio

Fontevedra

Marin  Vilaboa

Moana

Redondela



CURSO: IXP Ribeiras do Morrazo




TEMARIO AMPLIADO. MODULOS. IXP Ribeiras do Morrazo

A. A modelizacion no desenvolvemento das IXP galegas.

1.

Cooperacion entre as IXP de vinos de Galicia. Visita estudo IXP
Val do Mino.

2. A producién integrada/ecoléxica como modelo de referencia.

3. A producidn integrada/ecoléxica. Visita de estudo a explotacidn

viticola con producién integrada / ecoldxica.

B. O programa de emprendemento cooperativo.

1.

O salto a creacion de iniciativas empresariais vitivinicolas.
Foérmulas colaborativas de traballo organizativo e produtivo.
Desenvolvemento Cooperativo. Visita de estudo cooperativa

vitivinicola.

C. Capacitacion e profesionalizacién no ambito da vitivinicultura.

1.

As boas practicas. A responsabilidade social e a
sustentabilidade na vitivinicultura. Aspectos normativos para a

xestion da vina e a adega. Os controis.

2. As boas practicas no vinedo.

a) Poda, enxerta, sistemas de conducioén...

b) A parcela: localizacion, establecemento, etc. O solo:
mantemento, conservacion do medio e arredores...

c) O material vexetal: castes, patréons, plantacion...

d) Control de pragas e enfermidades.

e) A maquinaria: uso e mantemento. Xestion de residuos.
Hixiene e seguridade no traballo.

f) A vendima: maduracion, manipulacion da uva e controis.

. As boas practicas na adega.

a) Principios na elaboracion do vino de calidade. Recepcion da
uva, despalillado, prensado...

b) As fermentacions, trasfegas, clarificado e filtrado.

c) Almacenamento, embotellado e etiquetado. A maquinaria:
uso e mantemento. Xestion de residuos. Hixiene e

seguridade no traballo.

. As boas practicas na distribucion e comercializacion. Imaxe

comercial, informacidon e comunicacién co consumidor.

Orientacion ao mercado.




CRONOGRAMA

MARZO A XUNO

Dias de aula

Il Dias de visita (sabados de

mana ou mana e tarde)

» Adegada IXP Val do
Mino.
Adega/s en viticultura
ecoloxica e/ou
producioén integrada.
Preferentemente
provincia Pontevedra.

» Adega cooperativa.

Marzo 2019

Lun Mar Mér Xov Ven Sab Dom
3
10
17
24

31

Maio 2019

Mar Mér Xov Ven Sab Dom
1 2 5 4 5
8 10 1 12
15
22

29

Abril 2019

Lun Mar Mér Xov Ven Sab Dom

1 2 3
9 10
16 17
23 24

30

Xuno 2019

Lun Mar Mér Xov Ven Sab Dom

13 14 15 16

20 21 . 23

27 128 29 30




